
Blütenbutter  

Rezept für ca. 12 Portionen 

 

Zutaten:  

250 g  Butter (weich) 

1 Schale essbare Blüten nach Saison 

1 Eßl. rosa Pfefferbeeren (im Mörser grob zerkleinert)  

Zitronenabrieb und Saft von einer Zitrone 

etwas Salz nach Geschmack 

 
 

 

Die Butter mit dem Rührstab aufschlagen, bis sich das Volumen verdoppelt hat 
(die Butter wird dann weiß). 

Pfefferbeeren, Saft und Abrieb der Zitrone und kleingezupfte Blüten 
unterheben. Nach Geschmack salzen. 

Danach mindestens 2 Stunden kühlen! 

 

 


