Rezept fur ca. 12 Portionen

Zutaten:

OFFNUNGSZEITEN

250 g Butter (weich)

Mo & Di g — 13 Uhr
Mi & Do: 9 -13 U
1 Schale essbare Bliiten nach Saison N
1 ERI. rosa Pfefferbeeren (im Morser grob zerkleinert)
ANSCHRIFT:
Zitronenabrieb und Saft von einer Zitrone STEIN"s Kriluter & Garten
Mainzer Strafie 180
55124 Mainz-Gonsenheim
etwas Salz nach Geschmack : i tatrts
Fax: ob134 |
kontakt@kraeuterundgarten.de
www. kraeuterundgarten.de

Die Butter mit dem Ruhrstab aufschlagen, bis sich das Volumen verdoppelt hat
(die Butter wird dann weil).

Pfefferbeeren, Saft und Abrieb der Zitrone und kleingezupfte Bluten
unterheben. Nach Geschmack salzen.

Danach mindestens 2 Stunden kihlen!




